(CADAC)

LIVE THE BRAAI LIFE

CARRI CHEFR

MODEL No: 8910

s )
O - (
c€ Safe’Appliance

USER INSTRUCTIONS

NOTE! PRODUCT MAY VARY FROM ILLUSTRATIONS




OSTROZNIE
Wytacznie do uzytku na zewnatrz!
Zabrania sie korzystania z urzgdzenia na zamknietych balkonach, gankach i w altanach!

WAZNE
Przed podtgczeniem do butli gazowej nalezy doktadnie przeczytaé instrukcje celem zapoznania sie z urzadzeniem.
Zachowac niniejszg instrukcje do wykorzystania w przysztosci

1. Wprowadzen

® Urzadzenie zostato zaprojektowane z myslg o gotowaniu na zewnatrz i jest przeznaczone w szczegélnosci dla oséb udajacych sie na kemping,
ktore lubig przebywanie na $wiezym powietrzu. Produkt moze by¢ réwniez uzywany w patio.

¢ Urzadzenie stuzy do przygotowywania wielu rodzajéw positkéw. Carri Chef 2 moze by¢ wykorzystywany w potgczeniu z wieloma powierzchniami
uzytkowymi.

* Gaz doprowadzany jest do urzadzenia za pomoca weza i reduktora. Waz i reduktor mogg zosta¢ podtaczone do butli z gazem, naboju gazowego
lub jednostki CADAC Power Pak 1000, ktdéra posiada dwa naboje (niedotagczona do zestawu).

* Uruchamianie i obstuga jednostki s3 tatwe (opis zawiera rozdziat 6), a specjalny zawér umozliwia uzytkownikowi sterowanie iloscig
wprowadzanego ciepfa.

* Do urzadzenia dotaczona jest ksigzka z przepisami kulinarnymi, dzieki ktérej nowi uzytkownicy mogg zapoznac sie z mozliwosciami gotowania na
zewnatrz.

2. Informacje ogdlne

® Urzadzenie jest zgodne z normami EN 498:2012, EN484:1997 i SANS 1539:2012.

* Urzadzenie moze by¢ wykorzystywane tylko w potaczeniu z zatwierdzonym wezem i reduktorem (stanowigcymi elementy statego wyposazenia w
RPA)

* Ostrzezenie: Elementy urzgdzenia mogg nagrzewac sie do wysokich temperatur. Urzadzenie powinno znajdowac sie w miejscu niedostepnym dla
dzieci.

* Powerpak 1000/butla gazowa moga by¢ wykorzystywane wytgcznie w pozycji pionowej. (Element opcjonalny — nieobjety dostawa).

* Uwaga: W celu zapewnienia wtasciwego dziatania podczas korzystania z PowerPak 1000 prace rozpoczyna¢ z petnymi nabojami i wytgcznie
wtedy, gdy planowany okres ciagtej pracy nie przekracza jednej godziny.

* Stosowac wytgcznie butle gazowe o wysokosci maksymalnej 500 mm.

* Do prawidtowej pracy urzadzen gazowych oraz bezpieczeristwa uzytkownikdw i innych oséb znajdujacych sie w poblizu urzadzenia wymagana jest
wentylacja, dlatego zabronione jest korzystanie z urzadzenia na niewentylowanym obszarze. Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku
zewnetrznego.

* Przed rozpoczeciem uzywania urzadzenia uwaznie przeczytaj ponizsza instrukcje.

*  Wytacznie do uzytku na zewnatrz!

BE, CY, DK, EE, FR,
. i . FI, HU, IT, LT, NL,
KraJ, w ktérym urzadzenie jest BE, CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, L NO, SE, SI, SK, RO, AT, CH, DE & SK
uzywane LU, LV, PT, SK &SI HR, TR, BG, IS,LU
MT, & ZA
Kategorie urzadzen 134 (28-30/37) 138/p (37) 138/p (30) 138/p (50)
Dopuszczalne gazy Butan Propan Butanu, propanu lub ich mieszaniny
e 28-30mBar
Cisnienie robocze 28-30mBar 37mBar 37mBar (RPA: 2,8 kPa) 50mBar
Srednica dyszy palnika 0.92 0.82
Nominalne zuzycie gazu 270g/hr 313g/hr 270g/hr 270g/hr
Nominalne obcigzenie cieplne 3.7kW 2.3kW 3.7kW 3.7kW
brutto
Gas Supply Sources Elementy Zatwierdzone waz i reduktor podtgczone do butli gazowej do napetniania o masie maks. 9 kg, zgodnej z
doprowadzajace gaz: obowigzujacymi w danym kraju przepisami.

Informacje z zakresu bezpieczeristwa

AE = United Arab Emirates AL = Albania AT = Austria BE = Belgium CH = Switzerland
CZ = Czech Republic DE = Germany DK = Denmark ES = Spain FI = Finland

FR = France GB = United Kingdom GR = Greece HR = Croatia IT = Italy

JP = Japan KR = Korea NL = Netherlands NO = Norway PL = Poland

PT = Portugal RO = Romania RU = Russia RS = Serbia S| = Slovenia

SK = Slovakia SE = Sweden TR = Turkey ZA = South Africa
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3. Informacje z zakresu bezpieczenstwa

[PL]

Waz

¢ Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do wykorzystywania na zewnatrz.

e Wazireduktor dostarczane sa z tym urzadzeniem (tylko RPA)

* Waz nalezy sprawdzac pod katem zuzycia lub uszkodzen przed kazdym uzyciem oraz przed
podtaczeniem do butli gazowej.

* Nie uzywac urzadzenia, jezeli waz jest uszkodzony lub zuzyty. Wymieni¢ waz.

* Nie uzywac urzadzenia, jesli jest nieszczelne, uszkodzone lub nie dziata prawidtowo.

Butla gazowa

*  Korzysta¢ wytacznie z butli gazowych zatwierdzonych w danym kraju.

* Butle z gazem nalezy zawsze podtaczaé/wymienia¢ w dobrze wentylowanych miejscach, najlepiej na
zewnatrz, z dala od jakichkolwiek Zzrédet zaptonu takich jak otwarty ptomien, ptomien podtrzymujacy,
grzejnik elektryczny oraz z dala od innych oséb.

* Butle gazowe przechowywac z dala od zrédet ciepta i pfomieni. Nie umieszcza¢ urzadzenia na piecu ani
zadnych innych goracych powierzchniach.

* Uzywane naboje gazowe/butle gazowe muszg by¢ ustawione w pozycji pionowej. Pozwala to zapewni¢
wiasciwy sposdb uwalniania paliwa. Brak stosowania sie do tych wytycznych moze powodowaé
uwalnianie sie ptynu z butli i stworzenie zagrozenia.

* Nie podejmowac prdb odtaczenia butli, kiedy urzadzenie jest uruchomione.

* Nasrodku podstawy na akcesoria znajduje sie miejsce na nabdj gazowy.

*  Po uzyciu lub w trakcie przechowywania butla gazowa musi by¢ odfaczona od urzadzenia.

Montaz i uzytkowanie

* Urzadzenie jest przeno$ne, dlatego zapewniono tatwa mozliwo$¢ demontazu/montazu ndg i podstawy
na akcesoria.

e Zakres czynnosci wykonywanych przez uzytkownika w ramach montazu/demontazu ograniczony jest do
instalacji ndg, podstawy na akcesoria i zaktadania/zdejmowania powierzchni uzytkowych

* Podczas montazu ndg nalezy zawsze upewniac sig, ze pierscienie zabezpieczajace nogi s bezpiecznie
zamocowane oraz ze ztozony produkt jest stabilny i nie chwieje sie. Nie korzysta¢ z urzadzenia przed
zamontowaniem podstawy na akcesoria, ktéra petni wazng role w zapewnianiu jego stabilnosci.

e Uzywac wytacznie na stabilnym, réwnym podtozu.

* Nie podejmowac prdb przenoszenia uruchomionego urzadzenia.

* Nie korzystac z urzadzenia w przypadku uszkodzenia ostony cieplnej, tacki na ttuszcz lub misy palnika
prowadzgacego do stykania sie ostony cieplnej i ptyty na ttuszcz podczas uzytkowania. Produkt zwrdcié
dystrybutorowi Cadac w celu naprawy.

*  Nie zakrywa¢ ani nie zmieniac potozenia otworéw doprowadzajgcych powietrze w pokrywie skrzynki
zaworowej, poniewaz moze to zaburzy¢ prace urzadzenia
i spowodowac niestabilno$¢ ptomienia.

*  Upewnic sig, ze w poblizu urzadzenia nie znajduja sie zadne materiaty tatwopalne. Minimalny
bezpieczny odstep: 1,2 m nad urzadzeniem. 600 mm z tytu i z boku. (zob. rys. 2)

* Ostroznie: Podczas zdejmowania i zaktadania pokrywy, ze wzgledu na wysoka temperature jej uchwytu,
zaleca sig korzystanie z rekawic ochronnych.

* Ostroznie: Elementy urzgdzenia mogg nagrzewac sie do wysokich temperatur. Zalecane jest korzystanie
z rekawic ochronnych.

* Nie dopuszczac dzieci w poblize urzadzenia.

¢ Wytacznie do uzytku na zewnatrz!

* UWAGA! W przypadku korzystania z urzgdzenia w przypadku wiatru pokrywa musi petnié¢ funkcje ostony
od wiatru i nalezy jg ustawi¢ w sposéb wskazany na rys. 4.

Ptomieri wsteczny

* W przypadku wystapienia ptomienia wstecznego (kiedy ptomier cofa sie, zapalajac sie¢ wewnatrz
palnika lub obudowy zwezek Venturiego), natychmiast odcig¢ doptyw gazu, zamykajac najpierw zawoér
butli, a nastepnie zaw6r urzadzenia. Po wygaszeniu ptomienia zdemontowac reduktor i sprawdzi¢ stan
uszczelki. W razie watpliwosci wymieni¢ uszczelke. Ponownie zapali¢ palnik w sposéb opisany w czesci 6
ponizej. Jesli zjawisko ptomienia wstecznego powtarza sie, zwréci¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego CADAC.

Wycieki

* W przypadku wycieku (ktorego objawem jest zapach gazu) natychmiast zakreci¢ pokretto na butli
gazowej. Sprawdzenie urzgdzenia pod katem wyciekéw musi odbywac sie na zewnatrz. Nie podejmowac
préb wykrywania wyciekéw za pomoca ptomienia; uzy¢ wody z mydtem.

*  Witasciwa metoda kontroli wyciekow jest posmarowanie ztaczy wodg z mydtem. Wytworzenie sie
baniek mydlanych oznacza wyciek gazu. Natychmiast odtgczy¢ doptyw gazu, najpierw zamykajgc zawor
regulacyjny na butli gazowej, a nastepnie zawdr urzadzenia. Sprawdzi¢ prawidtowosé wykonania
potaczen. Skontrolowac je jeszcze raz, uzywajac wody z mydtem. Jezeli wyciek gazu wystepuje nadal,
zwrdci¢ produkt dystrybutorowi CADAC celem przeprowadzenia jego inspekcji/naprawy.

* Sprawdzi¢, czy wycieki nie wystepujg na koficéwce zaworu oraz reduktorze butli, uruchamiajac przeptyw
gazu na butli, ale nie na zaworze regulacyjnym urzadzenia.

Regulator

opaske zacis-
kowa weza

Waz
>1
Tutaj zamocyj ¢ .

Uszczelka

Wecisénij i skreci¢ w

lewo, aby zapali¢

Rys. 3

Dotyczy tylko nastepujacych
modeli:

8910-10, 8910-20,
8910-30, 8910-40,
8910-50, 8910-70
& 8910-80

.,
By

Rys. 4
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4. Modele Combo

b o

.7 B) Plyta typu Skottel

(C) Paella Pan 47

(D) Ptyta nieprzywierajgca

—
.— E) BBQ 2 Plancha
-
-

(F) Grill 2 Braai

(G) Ruszt do grillowania

——  (H) Podstawka pod garnek
Lokalizator

Thuszcz

Pokretto sterujgce

Klips wspierajacy kopute

Pan palnika

Zewnetrzny pierscien zabezpieczajgcy noge
Uchwyt tacy narzedziowej

Taca narzedziowa

s

Noga
- Stopa

£910-10
£910-11
891020 |
8910-21 |
8910-30
§910-40
8910-50 |
8910-51
8910-52 |
8910-70
B910-80
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5. Montaz i wymiana weza i butli z gazem

* UWAGA! Podczas dokrecania nakretki koricdwki nalezy trzymac ja prosto, aby zapobiec mozliwemu wyciekowi gazu.
Dokreci¢ za pomoca odpowiedniego klucza. (rys. 5)

* Kategorie urzadzen | 3B/P (30), | 3B/P (37) oraz | 3+ (28-30/37): Przykreci¢ koricéwke do zaworu, obracajac ja w
lewo. Odpowiedni waz prawidtowo osadzi¢ w koricdwce zaworu. Na drugim koricu, zatozy¢ odpowiednig niska
reduktor (I3B / P (30): 30mbar butan / propan regulator konfiguracje; I3 + (28-30/37): 30mbar regulator butan
lub propan 37mbar regulator) 13B / P (37) : butan 37mbar / regulatory konfiguracje propan). Typ weza stosowane
53 zgodne z odpowiednig norma EN i zlokalizowa¢ wymaég. W RPA wykorzystywany waz musi by¢ zgodny z norma
SANS 1537.

* Kategoria urzadzenia | 3B/P (50): Przykreci¢ waz, uzywajac odpowiednich gwintowanych koricéwek, do lewego
gwintu BSP %” zaworu. Z drugiej strony weza zamocowac reduktor niskiego ci$nienia 50 mbar. Montaz uzywany
Waz musi by¢ zgodna z normg DIN 4815 czes$¢ 2 lub rownowazna.

*  Dtugos¢ weza powinna wynosi¢ od 800 mm do 1,5 m. Sprawdzi¢ termin przydatnosci weza i wymienic go w razie ) g
potrzeby lub kiedy wymagane jest to przez krajowe przepisy. -
* Uwaza¢, aby nie zgig¢ ani nie Scisna¢ weza. Upewnic sig, ze waz nie styka sie z powierzchniami, ktére podczas Rys. 5

uzytkowania moga stac sie gorace.

*  Przed podtaczeniem reduktora do butli z gazem nalezy upewnic sig, ze uszczelka reduktora znajduje sig na swoim
miejscu i jest w dobrym stanie. Czynno$¢ te nalezy powtarza¢ podczas kazdego podtaczania i przed kazdym uzyciem.

*  Przed zamocowaniem butli gazowej upewnic sie, ze zawory zamknigte, obracajac zawoér regulacyjny w prawo az do zatrzymania.

* Butle z gazem nalezy zawsze podfacza¢/wymienia¢ w dobrze wentylowanych miejscach, najlepiej na zewnatrz, z dala od jakiegokolwiek zrédta
zaptonu, jak otwarty ptomien lub grzejnik elektryczny, oraz z dala od innych oséb.

*  Po sprawdzeniu, ze butla z gazem skierowana jest do gory, catkowicie dokreci¢ reduktor do butli. Dokreca¢ wytacznie recznie.

* W przypadku wycieku (wyczuwalna won gazu) natychmiast zakreci¢ zawdr butli i wykona¢ czynnosci zmierzajgce do wykrycia i zatrzymania wycieku
(rozdziat 3). Do sprawdzania szczelnosci urzadzenia na ztaczach uzywac¢ wody z mydtem. Czynnosci wykonac na zewnatrz. Wytworzenie sie baniek
mydlanych wskazuje na wyciek gazu.

*  Sprawdzi¢, czy wszystkie potaczenia sa prawidtowo wykonane, i przeprowadzi¢ kontrole za pomocg wody z mydtem. Jesli wykrycie wycieku nie jest
mozliwe, zaprzesta¢ uzytkowania
urzadzenia. Skontaktowac sie z lokalnym dystrybutorem CADAC w celu uzyskania pomocy technicznej.

*  Przed napetnieniem butli z gazem najpierw zakreci¢ zawor butli (jesli jest zamocowany), a nastepnie obréci¢ zawor regulacyjny w prawo do pozycji
zatrzymania.

*  Upewniajgc sie, ze ptomien zostat zgaszony, odkrecic¢ reduktor. Zamocowa¢ petng butle, stosujac sie do srodkéw ostroznosci opisanych powyzej.

Zapalanie urzadzenia

$rodki ostroznosci przez zapaleniem

*  Po dtuzszym okresie braku uzytkowania sprawdzi¢ stan otworéw doprowadzajacych powietrze w pokrywie zaworéw pod katem obecnosci
insektdw, ktdre mogg utrudnic¢ przeptyw gazu. Sprawdzi¢ wlot zwezki Venturiego pod katem obecnosci insektéw. Po przeprowadzeniu kontroli
zamontowac wszystkie elementy we wtasciwych pozycjach.

* Urzadzenie moze by¢ uzytkowane wytgcznie na stabilnym, réwnym podtozu.

Korzystanie z zaworu requlacyjnego

Istnieja dwa ustawienia zatrzymania zaworu regulacyjnego: niski ptomieri i zapton/ptomieri wysoki. Ustawienia te stanowig ograniczenia regulacji
ptomienia.

Zapalanie za pomocg zapalnika piezoelektrycznego

* W celu zapalenia urzadzenia za pomocg zapalnika piezoelektrycznego nalezy wcisnaé i obrdci¢ pokretto regulacyjne w lewo az do ustyszenia
klikniecia. Jezeli pierwsza iskra nie powoduje zaptonu, nalezy wcisngc¢ i obréci¢ pokretto regulacyjne catkowicie w prawo. Podjaé ponowng prébe,
wciskajac i obracajac pokretto regulacyjne w lewo az do ustyszenia klikniecia. W przypadku braku zaptonu przez pierwsze dwie lub trzy sekundy
nalezy zakreci¢ zawor regulacyjny, wciskajac pokretto i obracajac je catkowicie w prawo. Odczekac okoto trzy sekundy, aby umozliwi¢ ujscie gazu
nagromadzonego w misie palnika. W razie koniecznosci powtérzy¢ powyiszy proces az do wystapienia zaptonu. Zapton powinien wystgpi¢ w
ciggu jednej lub dwdch poczatkowych sekund.

Zapalanie za pomocg zapalarki do grilla

* Jezeli urzadzenie jest zimne, palnik mozna zapali¢ od géry przed umieszczeniem odpowiedniej powierzchni uzytkowej na ptycie na ttuszcz.
Podczas zapalania gorgcego urzadzenia zaleca sig jednak wprowadzenie zapalarki do grilla przez jeden z otworédw wentylacyjnych pod palnikiem
i ustawienie go na poziomie palnika (NIE wktada¢ zapalarki do grilla przez duzy otwdr znajdujacy sie bezposrednio pod palnikiem). Uruchomi¢
zapalarke do grilla. Po uruchomieniu zapalarki do grilla w celu zapalenia palnika wcisna¢ i obréci¢ pokretto w lewo.

Informacje ogdine

*  Po uruchomieniu urzadzenia intensywno$¢ ptomienia mozna regulowac za pomoca pokretta zaworu: w lewo, aby zmniejszy¢ ptomien, lub w
prawo, aby go zwigkszy¢.

*  Pozycja catkowitego zamkniecia znajduje sie w skrajnej prawej pozycji. Aby obroci¢ zawdr z pozycji catkowitego zamknigcia, nalezy najpierw
nacisng¢ pokretto, tak aby mozliwe byto jego odblokowanie. Po wcisnieciu przekreci¢ pokretto w lewo. Po odblokowaniu trzpienia wciskanie
pokretta nie jest juz konieczne. Mozliwe jest swobodne obracanie pokrettem i ustawienie wtasciwej wielkosci ptomienia.

* Do obserwacji ptomienia stuzy otwér rewizyjny w bocznej czesci ptyty na ttuszcz.

*  Zbyt wysoki ptomieri podczas przyrzadzania potraw o duzej zawartosci ttuszczu moze spowodowac wybuchy ognia. W takim przypadku nalezy
zmniejszy¢ ptomieri az do momentu ustania wybuchéw.

* Podczas uzytkowania nie przenosi¢ urzadzenia. Oprdcz zagrozenia czynnos¢ ta moze takze powodowac wybuchy ognia.

*  Po zakoriczeniu uzytkowania w pierwszej kolejnosci zamkna¢ zawdr butli z gazem (tam, gdzie to konieczne). Po zgasnieciu ptomienia zamkna¢
zawdr na urzadzeniu, wciskajac i catkowicie przekrecajac pokretto regulacyjne w prawo.
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7. Korzystanie z urzadzenia i powierzchni uzytkowych

Locators Medium Hot Cool

Rys. 6 Rys. 7

RUSZT DO GRILLOWANIA (Rys. 8)

* Dotaczony do modeli 8910-20, 8910-21, 8910-30, 8910-40, 8910-50, 8910-52 i
8910-70

¢ Ruszt do grillowania umieszczany jest na trzech odlanych ci$nieniowo elementach
ustalajgcych na ptycie na ttuszcz (rys. 6).

¢ Dostepny jako element dodatkowy i cze$¢ zamienna

e Powierzchnia uzytkowa pokryta nieprzywierajacg warstwg

8910-101 Rys. 8 ¢ Nie uzywac metalowych przyboréw kuchennych, ktére moga spowodowaé
uszkodzenie warstwy nieprzywierajacej.

¢ Idealny do grillowania miesa, ryb, kurczaka i warzyw

¢ W zestawie wygodna torba do transportu.

e OSTRZEZENIE: Podczas obstugiwania rusztu do grillowania zaleca sie stosowanie
rekawic.

PLYTA TYPU SKOTTEL (Rys. 9)

* Dotaczona do modeli 8910-10, 8910-11 i 8910-30

e Plyta typu Skottel umieszczana jest na wtasnych elementach ustalajacych na ptycie na
thuszcz.

¢ Dostepna jako element dodatkowy i czes¢ zamienna

¢ Powierzchnia uzytkowa pokryta warstwg porcelanowo-emaliowana.

¢ Moze petni¢ funkcje woka, idealna do smazenia frytek, przygotowywania dar z
makaronu oraz potraw $niadaniowych

¢ W zestawie wygodna torba do transportu.
o OSTRZEZENIE: Podczas obstugiwania ptyty typu Skottel zaleca sie stosowanie rekawic.
PLYTA NIEPRZYWIERAJACA (Rys. 10)

Dotgczona do modelu 8910-40

Ptyta do grillowania umieszczana jest na trzech odlanych cisnieniowo elementach

ustalajgcych na ptycie na ttuszcz (rys. 6).

e Dostepna jako element dodatkowy i cze$¢ zamienna

e Powierzchnia uzytkowa pokryta nieprzywierajacg warstwa.

¢ Nie uzywa¢ metalowych przyboréw kuchennych, ktére moga spowodowaéd
uszkodzenie warstwy nieprzywierajace;j.

e OSTRZEZENIE: Podczas nagrzewania wstepnego ptyty do grillowania nie stosowaé
silnego ptomienia i pokrywy przez dtuzej niz 15 minut, moze to bowiem
spowodowac uszkodzenie nieprzywierajacej powtoki i ptyty.

8910-100 Rys. 11|« OSTRZEZENIE: Podczas obstugiwania ptyty do grillowania zaleca sie

stosowanie rekawic.

RUSZT GRILL@BRAAI (Rys. 11)

* Dostepny jako element dodatkowy i czes¢ zamienna
(Dotaczony do modeli 8910-50, 8910-51 i 8910-52)

e Ruszt Grill 2 Braai umieszczany jest na trzech odlanych cisnieniowo elementach
ustalajacych na ptycie na ttuszcz (rys. 6).

* Powierzchnia uzytkowa pokryta nieprzywierajacg warstwa.
Nie uzywaé metalowych przyboréw kuchennych, ktére moga spowodowac uszkodzenie
warstwy nieprzywierajacej.

¢ Gtadka potowa idealnie nadaje sie do przygotowywania ryb, potraw $niadaniowych i
nalesnikéw, a potowa zebrowana jest doskonata do grillowania miesa, ryb, kurczaka i

[} warzyw.

e W zestawie wygodna torba do transportu.

8910-103 Rys. 9

.
8910-102 Rys. 10

8910-105 Rys. 12

e OSTRZEZENIE: Podczas obstugiwania rusztu Grill 2 Braai zaleca sig stosowanie rgkawic.

BRYTFANNA DO PIECZENIA (Rys. 12)

Dostepny jako element dodatkowy i cze$¢ zamienna (niedotaczony do zadnego modelu)

Powierzchnia uzytkowa pokryta warstwa porcelanowo-emaliowang

¢ Idealna do przygotowywania pieczonego kurczaka, jagnigciny, warzyw itp.

¢ Powierzchnia uzytkowa pokryta warstwg porcelanowo-emaliowana

o OSTRZEZENIE: Podczas obstugiwania brytfanny do pieczenia zaleca sie stosowanie
rekawic

8910-110 Rys. 13]°
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KAMIEN DO PRZYGOTOWYWANIA PIZZY (Rys. 13)

® Dostepny jako element dodatkowy i cze$¢ zamienna (niedotgczony do zadnego modelu)

—_— e « Kamieri do pieczenia o grubosci 10 mm jest odporny na temperatury do 300°C
// c N h * Do ptyty dotgczony jest niklowany uchwyt.
—— o OSTRZEZENIE: Podczas korzystania z kamienia do pieczenia zaleca sig stosowanie
I rekawic.
4910.57003 Rys.14 | PODSTAWKA POD GARNEK (Rys. 14)
3 * Dotaczona do modeli 8910-10, 8910-11, 8910-20, 8910-21, 8910-30, 8910-40,

8910-50, 8910-51, 8910-52, 8910-70 i 8910-50

¢ Niklowania podstawka do wigkszos$ci standardowych garnkéw.

e OSTRZEZENIE: Podczas obstugiwania podstawki pod garnek zaleca sie stosowanie
rekawic.

PAELLA PAN 47 (Rrys. 15)

* Dotaczona do modeli 8910-70.

¢ To lekkie i 47cm grubosci aluminium non-stick patelni pokryta jest fatwy w obstudze i
czyste.

¢ Stal nierdzewna uchwyty pozwalaja na tatwa obstuge.

e Spdd garnka jest jasne, stalowe obrabiane wykoriczenie.

¢ Dogodnym torba jest wliczone.

* UWAGA: Zaleca sie stosowanie rekawic przy pracy z Paella Pan.

BBQ@PLANCHA (Rys. 16)

¢ Dotaczona do modeli 8910-80.

¢ BBQ Plancha daje maksymalna wszechstronnos¢ z otwartym grill grill na jednej stronie i
ptaski grill pan na drugim.

8910-108 Rys. 16 e Ceramiczna powlekany top jest tatwy w obstudze i czyste.

¢ Dogodnym torba jest wliczone.

e UWAGA: Zaleca sie stosowanie rekawic przy pracy z BBQ Plancha.

PAELLA PAN 47

5758 Rys. 15

KAMIEN DO PRZYGOTOWYWANIA PIZZY 42cm (Rys. 17)
* Dostepny jako element dodatkowy i czes¢ zamienna (niedotaczony do zadnego modelu)
* Kamien do pieczenia o grubosci 15 mm jest odporny na temperatury do 300°C

ey, — ¢ Do ptyty dotgczony jest niklowany uchwyt.
e OSTRZEZENIE: Podczas korzystania z kamienia do pieczenia zaleca sie stosowanie
98331 Rys. 17 rekawic.

e WAZNE! Aby zachowa¢ waznos$¢ gwarancji, nalezy stosowaé wytacznie specjalne powierzchnie uzytkowe CARRI CHEF E
¢ UWAGA! W przypadku wiatru zawsze korzysta¢ z ostony od wiatru.

nserwacja ogolna

® Obowigzek konserwacji urzadzenia od momentu zakupu spoczywa wytgcznie na kliencie.
Urzadzenie nie wymaga wykonywania regularnych czynnosci konserwacyjnych.
Wymiana zablokowanej dyszy:

* Urzadzenie Carri Chef wyposazone jest w odpowiednich rozmiaréw dysze stuzaca do regulacji ilosci gazu.

*  Zablokowanie otworu dyszy moze by¢ przyczyng zbyt matego ptomienia lub jego braku. Nie nalezy czysci¢ dyszy za pomocg szpilki lub innego
podobnego przedmiotu, poniewaz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia otworu, przez co uzytkowanie urzadzenia moze stwarzac zagrozenie.

*  Aby wymienié dysze: Usung¢ trzy $ruby z ostony cieplnej (rys. 19). Usuna¢ ostone cieplna (rys. 20), uwazajac, aby nie uszkodzi¢ elektrody uktadu
zaptonu piezoelektrycznego. Nastepnie za pomoca odpowiedniego klucza mozliwe jest usunieci dyszy (Z) (rys. 21). Nie uzywac¢ kombinerek,
poniewaz mogg one uszkodzi¢ dysze, przez co nie bedzie sie ona nadawac do uzytku lub jej wyjecie nie bedzie mozliwe. Przykreci¢ nowg dysze do
zaworu. Nie dokreca¢ zbyt mocno, poniewaz moze to spowodowa¢ uszkodzenie dyszy.

* W celu ponownego zmontowania urzgdzenia powtdrzy¢ powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Wymiana weza:
* Opis montazu weza zawiera rozdziat 5 — Montaz i wymiana weza i butli z gazem.
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Rys. 18

Rys. 20

9. Czyszczenie

* Uwaga: Nazwy elementéw podano w rozdziale 7.

* Ptyta do grillowania typu Skottel: Po zakoriczeniu gotowania pozostawi¢ uruchomiony palnik i napetni¢ naczynie do gotowania wodg z mydtem,
aby zmiekczy¢ resztki pozostate po gotowaniu. Po usunieciu
nadmiaru ttuszczu umy¢ ptyte do grillowania typu Skottel za pomoca odpowiedniego detergentu nieposiadajacego wtasciwosci sciernych. Do
czyszczenia powierzchni pokrytych szklista emalig nie uzywac ostrych przedmiotéw metalowych
lub detergentéw posiadajgcych wtasciwosci Scierne.

* Plyta do grillowania: Usunac ttuszcz z rynienki na dnie ptyty na ttuszcz i przeprowadzic¢ czyszczenie ten sam sposéb co w przypadku ptyty do
grillowania typu Skottel. Po wytarciu ttuszczu pozostatego po gotowaniu umyé ruszt i ptyte deflektora w cieptej wodzie, uzywajac detergentu
nieposiadajacego wtasciwosci sciernych.

* Pokrywa: Umy¢ pokrywe w cieptej wodzie, uzywajac odpowiedniego detergentu nieposiadajacego wtasciwosci $ciernych. Nie uzywac ostrych
przedmiotéw metalowych ani detergentéw o wiasciwosciach sciernych, moze to bowiem spowodowac uszkodzenie powierzchni.

* Uwaga: W przypadku uporczywych plam konieczne moze byc¢ uzycie Srodka do czyszczenia piekarnikow.

Pielegnacja nieprzywierajacych powierzchni uzytkowych:

* Nieprzywierajace powierzchnie uzytkowe pokryte sg warstwg Non-Sticku, ktéry sprawdza sie w przypadku najlepszych naczyn do gotowania
na $wiecie. Zachowanie zasad pielegnacji moze przyczynic sie do przedtuzenia okresu bezproblemowego gotowania zdrowych potraw na
nieprzywierajacych powierzchniach.

* W celu zachowania wiasciwosci odzywczych potraw i utrzymania nieprzywierajacych wtasciwosci powierzchni uzytkowej zaleca sie korzystanie z
ptomienia niskiego lub $redniego.

* Metalowe przybory kuchenne mogg spowodowac uszkodzenie nieprzywierajacej powtoki.

* UWAGA! Podczas gotowania zaleca sie wykorzystywanie wytacznie przyboréw z tworzywa sztucznego lub drewnianych.

* Nie przegrzewac nieprzywierajacych powierzchni uzytkowych. Zawsze przed uzyciem pokrywac je niewielka ilos¢ oleju.

* Przed zanurzeniem w wodzie odczeka¢, az nieprzywierajace powierzchnie ostygna.

* Mycie powierzchni nieprzywierajacej w zmywarce jest catkowicie bezpieczne, jednak tatwosc jej czyszczenia sprawia, ze wystarcza szybkie mycie
reczne. Nie zaleca sie korzystania z detergentéw posiadajacych wtasciwosci Scierne, moze to bowiem uszkodzi¢ nieprzywierajacg powierzchnie.

* Po wyczyszczeniu odswiezy¢ powierzchnig, uzywajac niewielkiej ilosci oleju roslinnego.

* Po kazdym uzyciu usungé ttuszcz z ptyty na ttuszcz i wyczyscic jg w sposob wiasciwy dla ptyty do grillowania.
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10. Przechowywanie i transport

* Do urzadzenia CADAC Carri Chef dotaczone sa torby utatwiajace przenoszenie i wygodne przechowywanie wszystkich elementéw
dotaczonych do danego modelu.

* Urzadzenie Carri Chef nalezy przechowywac w nastepujacy sposob:

* W torbie gtéwnej przechowywane sa:

¢ Miska palnika

* Plyta na ttuszcz (na gorze misy palnika)

* Podstawka pod garnek

* Pokrywe mozna przymocowac do tylnej czesci torby za pomocg specjalnych paséw.

* Torba na ptyte typu Skottel zawiera naczynie Skottel.

* Ruszt do grillowania umieszczony jest w przeznaczonej na niego torbie

* Ptyta ptaska umieszczona jest w specjalnej torbie.

* Nogi mozna przymocowac do tylnej czesci torby gtéwnej za pomocg specjalnych pasow.

* Urzadzenie CADAC Carri Chef nalezy zawsze przechowywac¢ w dotaczonych torbach, w suchym miejscu, najlepiej bez bezposredniego styku
z podtozem. Jest to szczegodlnie istotne w przypadku misy palnika umieszczonej w torbie gtéwnej, do ktérej moze dostac sie brud i insekty
zaburzajace przeptyw gazu.

* Przed umieszczeniem w torbie elementu nalezy zaczekac na jego ochtodzenie.

* Nieprawidtowe dziatanie urzadzenia po przechowywaniu i wykonaniu czynnosci kontrolnych podanych w rozdziatach 5 i 8 moze oznaczac
zablokowanie zwezki Venturiego. Skutkiem zablokowania zwezki Venturiego moze by¢ stabszy zéttawy ptomien lub, w przypadkach skrajnych,
jego catkowity brak. W takim
przypadku konieczne jest zdemontowanie palnika w sposéb opisany w rozdziale 8 — Konserwacja ogdélna oraz gruntowne sprawdzenie i usuniecie
obcych ciat, ktére mogty
zgromadzic sie w zwezce Venturiego.

11. Zwrot urzadzenia w celu naprawy lub wykonania czynnosci serwisowy

* Do not modify the appliance, as this could be dangerous.

¢ If you cannot rectify a fault by following these instructions, contact your local CADAC distributor for details on how to return the product for
attention.

*  Your CADAC Carri Chef is guaranteed by CADAC for a period of 2 years against factory fault.
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12. Czesci zamienne i akcesoria

* Zawsze stosowac oryginalne czesci zamienne CADAC, poniewaz zostaty one zaprojektowane tak, by zagwarantowac optymalng sprawnosc¢.

8910-100
-- 8910-SP005
8910-101 8910-SP006 - 8910-SP028
- 8910-SP004 ' 8910-SP018
8910-102
- 8910-SP003
8910-103
" 8910-SPO11
510108 [8910-SP012 (28/37 mbar) 8910-SP019

8910-SP027 (50 mbar)

8910-SP013

8910-SP001 (0.92) 28 mbar]|

8910-SP001 (0.82) 50 mbar|

8910-108 8910-SP025

8910-110

8910-SP015

8910-SP016

8910-SP017

8910-SP014 (28/30 mbar)l

8910-SP003
e
—+
5758

8910-SP022

QT— 8910-SP021
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